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Soba - japanische Buchweizennudeln - werden in Japan als typisches Nudelgericht 
im Alltag gern und häufig gegessen. 
Es gibt nur eine besondere Regel, die man beachten sollte, um den besonderen 
Duft, die Konsistenz und den Geschmack dieses Gerichts richtig zur Geltung zu 
bringen: man muss die Nudeln unbedingt schlürfend essen. Würde man Soba 
hingegen „leise“ essen, entstände womöglich der Eindruck, dass die Nudeln einem 
nicht wirklich schmecken. Das klingt für Europäer eher nach schlechten Manieren – 
aber probieren Sie es aus!   
 
Der in Berlin lebende Koch Daisuke Nakashima lädt Sie herzlich zu einer kurzen 
Einführung und Soba-Verkostung ein. Zudem wird uns Herr Till Weingärtner mit 
einem Rakugo-Sketch begrüßen. Till Weingärtner ist wissenschaftlicher Mitarbeiter 
an der Japanologie der Freien Universität Berlin und forscht zum japanischen 
Humor. Er war während seines Japanaufenthalts als Manzai-Komiker aktiv und hat 
im Rakugo-Club der Universität Kansai die Grundlagen des Rakugo erlernt.  
     
 
Bitte melden Sie sich per Email bis zum 17. Februar 2012 unter kultur@bo.mofa.go.jp an. 
Sie erhalten dann eine Bestätigung. 
Beachten Sie bitte zudem, dass die Zahl der Plätze begrenzt ist.  

                                                                                                                              

 


